
2 halbe Brötchen mit:
Mett und Zwiebelna

Käsea,g

Kochschinkena,3,4

rohem Schinkena,2,4,7

Leberwursta  
Mainzer Käse mit Schwarzbrot  jeweilsa,g 3,20
Düsseldorfer Flönza

mit Zwiebeln auf Schwarzbrot 3,70
Schwarzbrot mit Griebenschmalza 3,80

Deftige Kartoffelsuppea,g

mit Kräutercroutons 3,90

Tomatensuppeg 3,90

Gulaschsuppea 4,50

Schmausplatte3,4,a,g 

mit Blutwurst, Mett, Gouda, Schinken, Gurke, 
Zwiebeln, Brot und Butter 8,90

Röstic,2,4,7 
mit Schwarzwälder Schinken, 
Spiegelei und Salat 7,50

Gebackener Camenbertc

mit Wildpreiselbeeren, Schwarzbrot und Salat 7,90

Reibekuchena,c,d

mit geräuchertem Lachs, Sahnemeerrettich 
und Salat 8,90

„BAD“ Salatc,g,j 
Salatauswahl mit Bratkartoffeln und Spiegeleiern  7,80
Salat Putea,f,i,j,k 
Salatauswahl mit gebratenen Putenbruststreifen 
in Chilisauce süß-sauer  9,50
Salat „Rustikal“c,g,j 
mit dreierlei geröstetem Fleisch 
und Zwiebeln  9,80
Salat „Neptun“a,c,d,j 
Salat der Saison mit Lachs, Scampispieß
und Rotbarschfilet 12,20               

6 Nürnberger Rostbratwürstchen2,3,4,10 

auf Sauerkraut und Kartoffelpüree 7,80

Gebratener Leberkäsec,3.4,11

mit Bratkartoffeln, Spiegelei und Salat 8,90

Hausgemachter Heringsstippd,g,3,4 
mit Äpfeln und Zwiebeln, dazu Speckkartoffeln 8,90

„BAD“ –Rindergulascha,c 
in Altbiersauce mit Butterspätzle und Salat 12,90

Kassler3,4,g

auf Sauerkraut und Kartoffelpüree 9,80

Hausgemachte Rinderrouladea 
mit Rotkohl und Spätzle 12,90

Rheinischer Sauerbratena

mit Rotkohl und Klößen 13,20

Ofenfrische Schweinehaxeg,3,4 

mit Sauerkraut und Kartoffelpüree 13,80

„Tiroler Gröschtl“c 
Haxenfleisch mit Kräuterjus, 
Bratkartoffeln und einem Spiegelei 12,90

Haxenpfanne „Försterin“g 
mit gebratenen Zwiebeln in Champignon-

rahmsauce  und Bratkartoffeln 12,90

Bratwurstschnecke2,3,4,10 

in Altbiersauce, Bratkartoffeln und Krautsalat 8,90

Speckpfannkuchena,c,3,4 
mit Salat 8,90

Schweinerückensteakc

mit Kräuterbutter, 
dazu Pommes frites und Salat 12,90

Schweinemedaillonsc,g 
mit Pilzrahmsauce, Bratkartoffeln und Salat 13,20

Brauhauspfannec,g,j,1,3,4 
Medaillons von Rind-, Schwein-, und Pute,
dazu Bratkartoffeln, Speckbohnen
und Sauce Hollandaise 14,80

Düsseldorfer Senfrostbratenc,g,j 

mit Bratkartoffeln und Salat 20,50

Argentinisches Rumpsteakc,g

auf Pfefferrahmsauce, Rosmarinkartoffeln
und Salat 19,90

„BAD“ –Burgerc 
Argentinisches Rumpsteak mit 
Rotweinsauce,Schweizer Rösti und Salat

       
21,90

Schnitzel „Wiener Art“a,c,j 
mit Pommes frites und Salat 10,90

Schnitzel „Zigeuner Art“a,c,j 
mit Pommes frites und Salat 11,90

Schnitzel „Jäger Art“a,c,g,j 
mit Pommes frites und Salat 11,90

Schnitzel „Pfefferrahm “a,c,g,j

mit Rösti und Salat 11,90

Schnitzel „Holsteiner Art“a,c

mit Röstzwiebeln, Spiegelei und Bratkartoffeln 11,90

Penne Al Arrabiata (pikant)a 6,90

Spaghetti Bolognese2,a,i 7,50

Tagliatelle „Modena“a,g 
mit Putenbruststreifen in 
Balsamicosahnesauce 9,50

Penne „Bad“ (leicht pikant)a,g,d,6 

mit Scampis, Oliven und Zwiebeln in 
Tomatensahnesauce 9,80

4 Nünberger Rostbratwürstcheng,2,3,4,10 

mit Kartoffelpüree 4,00

Pennea 
mit Tomatensauce 3,50

Kleines Schweineschnitzela,c 
mit Pommes frites 5,50

mit Kräuterquark und Salatg,c,j 6,90

mit Kräuterquark, Räucherlachs und Salatg,c,d,j 8,90

Kleiner gemischter Salatc 3,50
Portion Pommes frites 3,50
Portion Bratkartoffeln 3,50

Apfelpfannkuchena,g,c 
mit Zimt und Zucker 5,90

Ofenwarmer Apfelstrudela,g 
auf Vanillesauce 4,50

Hausgemachte Tiramisua,g 4,50

Auf  Vorbestellung bieten wir Ihnen 
eine Auswahl an kalten und warmen 

Büffets für 25 - 150 Personen an.

Beachten Sie bitte auch unsere täglich 
wechselnde Gerichte auf  der Angebotstafel. 

Bei Fragen und Wünschen, scheuen Sie sich bitte 
nicht, unser Personal anzusprechen!

Das BAD Team wüncht 
Ihnen einen angenehmen Aufenthalt 

und einen guten Appetit.

Bierhappen Deftiges Steaks & Fleischgerichte

Pastagerichte

Für unsere kleinen GästeSchnitzel aus der Pfanne

Folienkartoffeln

Extra Beilagen

Dessert

Suppen

Vorspeisen

Salatvariationen

AM  D R E I E C K

B R A U H A U S

BAD

Zusatzstoffe
1.mit Farbstoff   2. mit Geschmacksverstärker   3. mit Antioxidationsmittel 4. mit Konservierungsstoffe  5. mit 
Nitritpökelsalz   6. geschwärzt   7.  mit Süßungsmittel   8. coffeinhaltig  9.Chininhaltig 10. Phosphat 11. Stabilisator
Allergene
a. Gluten   b. Krebstiere   c. Eier   d. Fisch   e. Erdnüsse   f. Soja   g. Milch  h. Schalenfrüchte  i. Sellerie  j. Senf   
k. Sesamsamen   l, Schwefeldioxid & Sulfide   m. Lupine  n.Weichtiere


